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Bouccade Gardoise - Lot de 6........ceeeeueuiiiiiiiiiiineeeemmssssssieereeseessssnnnes 9,00€ / lot
Mini PAtE Crolte - BrESSAN......ccivieeiiieeeiiieeiieeeseeeeeeeeeeeeaesnaeeeeneeeeennes 32,95 €
Mini PALE CrOULE = GASCOM....cc.vvieeiuirieitieeiiieeeiteeeesieeeastreeeaeeeesneeeansneeens 38,95 €
Saumon fumé «Le BOrvo» (ECOSSE)......ccuueeiiuureiiuueeeiieeeiiieeesieeeannneesnes 96,50 €
Foie gras mi-cuit - IGP SUd OUEST..........cccuuiieeiiiiiiiie e e e csiriee e 120,00 €
Foie gras mi-cuit poires confites aux sauternes et cannelle ............... 130,00 €
Paté €N Crolte - BrESSAN.......uuuuueiiieieeeieeiiiiiiieaeeeeeeeeeeeeesaaieeeeeesaeaeeeens 30,95 €
Paté en Crolte - RICHEIEU.........ovveeeeie e 30,95 €
Paté en crolte - Gascon (canard, foie gras 10%, truffes 1,5%)............. 42 95 €
Paté en crolte - Ris de veau, MOorilleS............couuvieeeiiiiiiiiiiiiiiiiceeee e 42,95 €
Paté en crolte - poularde, foi€ grasS..........covvvvieeiiiiiiiieeeiiiiiieeeeeiiiieeeeen 48,95 €
Boudin BIaNC - FOIESHEI.....uuuuiiiiiiieiiiieeee e e e e e e eeeevaaaaans 21,00 €
Boudin blanc - A 1 truffe (3%0).........ceeeveverereeeesiereeeseeeeeeeereveee s 28,40 €
VOIS au VENT = FrUitS 08 MBI ....cuueiieieieeeeeeee et e e e e 6,90 € / piece
VOIS au VENt - RIS 0B VEAU........ccevveiiiiiiiieeiiiiee et e vt e e e 6,90 € / piece
COoqUIlIE SE-JACHUES. .. .uveeeiieiiiiieeeeiiiiee e e setree e e e s eitbae e e e s esbaaeeeseanaaaaeaeeanns 7,90 € / piece

Viarwoles *
GIgOt CaVAIIION.......eeiiiiiiiiii e 32,95 €
Melon d’agneau - Ris d’agneau et CEPES ......ccuvverueeeriireeiireeiieaaseenns 36,95 €
ROt de veau auX MOKIIIES.........uuueeiiiiiiiieeeieeee e 35,95 €
Longe de veau Richelieu - Farce, foie gras et pistaches..................... 33,95 €
Melon de veau aux senteurs des DOIS............oovviveeiieiieeieeeeieeeeeeeeeeees 24,95 €
Filet mignon farci - Rali©N..........ccuvvereiiiiiiiie e 24,95 €
Filet mignon farCi - COISE......cciiiiiiiee ittt e e 24,95 €
Filet mignon farci - D& NOEL.............ooiiiiiiiiiie e 29,95 €
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Trortellis au crabe et ses 3 saint jach'le's piguées au chorizo
SAUCE NOMAITINE......ci it e e e 13.50 €

Cuisse de canard farci au foie gras et sa creme de cepes (2pers) 18,00 € / piece

Pave de veau sauce champagne et truffes...........ccccccoeiiiiieenninns 14,50 €
Supréme de pintade fagon mille et une nuit..............cccccooevieeennn. 13,50 €

Gratin Dauphinois (2/3 PEIS.).....uuiiiiuiieiiiie i 10,00 €/ piece
Gratin Dauphinois aux CEPES (2/3 PErS.)....cccueeirueeiiiueeiiireeeiiieeans 14,00 €/ piece
Pommes dauphing MaiSON.............ueeeiiiiiiiiiei e 24,95 € / kg

Volailles entienes *

Chapon fermier Label Rouge (8/10 PErsS.).....ccceivvreriveeniiveeeninieannns 21,50 €

Mini chapon fermier (6 Pers.).......ccuucvierieeiiie et e e 22,80 €
Chapon de pintade fermier (6 PErs.)......c.ccocevrreeeiiieesiiieenieeesneees 28,50 €
Poularde fermiere (6/8 PerS.).......ueuuiurieiiueeiiiieiiiiiesiee e esiee e 21,50 €
Dinde fermiere (8/10 PErS.).....ccicuueeiiurieriieeiiieeeaiieesieeessieeeesiieee s 23,90 €
PigE0ON (1/2 POIS.) uutiiieeiiiiiiiee ettt e e e e naaaea s 16,50 €/ piece
Caille de Challans (L PerS.)...cccuueeieeiiiiiiiieeeiiieeee e eeiee e e e eairraea e e 4,50 €/ piece
Farce de base - Porc, veau, foie de volaille et cognac................... 21,50 €
Farce de base + F0i€ gras 20%0.........ccocueeiiieeiniueeenieeesiieesieee e 24,10 €
Farce de NOEI - TruffeS 290........ceiiiiveiiiiiiieiiiiiie e 24,50 €
Farce de NOEI - MaAITONS. ........coivuuuniiiiiieieeiee e e e eeae e e raae e eeans 22,50 €
Voladlles déoossées tancies ™

Caille Lucus - Foie gras et truffe...........ccoovveiiiieiiieeiiiic e 8,50 €/ piece
ROt de poularde - FOreStier.........ueiiiiiiuiiiieeiiiiiiee e eesiiea e 31,50 €

R6ti de chapon Cévenol - Marron et oignon douX...........ccccccueee.. 31,50 €
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DES FETES DE FIN D’ANNEE
EMPREINTES DE QUALITE

Le Paté en Crolite « Bressan » et la Boucade Gardoise s'invitent sur vos
tables de fétes, aux cotés du Saumon fumé d’Ecosse ou d’'un Foie gras
mi-cuit riche en saveurs. Ces pieces emblématiques refletent mon
exigence d'artisan attaché a la qualité, au respect du terroir et aux
traditions qui font la renommée de notre région.
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COMMANDEZ DES MAINTENANT

jusqu’au 21 décembre - 13h pour Noél
jusgu’au Dimanche 28 Décembre - 13h pour le jour de I'an

Les dimanches 21 et 28/12 - 8h / 13h ')?MAZI%,MA & nawd
Les lundis 22 et 29/12 - 8h / 13h conlacten pouwy loude audlie
Les mardis 23 et 30/12 - 8h / 19h demande

Les mercredi 24 et 31/12 - 8h / 15h
Fermé les jeudis 25/12 2025 et 01/01 2026
Les vendredis 26/12 et 02/01 - 8h / 19h

Les samedis 27/12 et 03/02 - 8h / 18h LA BOUCHERIE

boucherie.du.pont f laboucheriedupontdugard
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*Fait maison sauf : saumon fumé, coquille Saint-Jacques, boudin blanc




